
＊＊ここののアアレレルルギギーー表表示示のの項項目目はは、、食食品品衛衛生生法法ににてて表表示示がが義義務務付付けけらられれてていいるる特特定定原原材材料料99品品目目をを表表示示ししてておおりりまますす。。
＊＊ここののアアレレルルギギーー情情報報はは、、22002266年年88月月33日日時時点点ののももののでですす。。メメニニュューーやや原原材材料料のの変変更更にに伴伴いい、、随随時時更更新新さされれまますす。。ままたたメメニニュューーがが同同じじででもも予予告告なな
ししにに原原材材料料がが変変更更ににななるる場場合合ががあありりまますすののでで、、常常にに最最新新ののももののををごご確確認認くくだだささいい。。

＊＊工工場場製製造造時時、、店店舗舗ででのの調調理理時時にに他他ののアアレレルルギギーー物物質質をを含含むむ原原材材料料とと共共通通のの設設備備でで製製造造・・調調理理ししてていいまますす。。製製造造のの過過程程やや同同一一のの厨厨房房でで調調理理
ししてていいるる為為、、アアレレルルギギーー物物質質がが微微量量にに混混入入すするる可可能能性性ががあありりまますすののでで予予めめごご了了承承下下ささいい。。

＊＊アアレレルルギギーー物物質質にに対対すするる感感受受性性はは個個人人差差ががあありり、、おお客客様様ににアアレレルルギギーー症症状状がが発発症症ししなないいここととをを保保証証すするるももののででははごござざいいまませせんん。。　　メメニニュューー選選
択択のの上上ででののごご参参考考ととししてて頂頂きき、、最最終終的的なな判判断断はは専専門門医医ににごご相相談談のの上上、、おお客客様様ごご自自身身ででごご判判断断頂頂けけまますすよよううおお願願いい致致ししまますす。。
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